AFHAALMENUKAART

KLEIN
CHAMPIGNONSOEP ROMIGE GEBONDEN SOFP €430
COURGETTESOEP MET GEROOKTE ZALM €430
OUDE KAASSOEP GEBONDEN SOEP VAN OLD AMSTERDAM MET BOSU/ €430
TOMATENSOEP MET VERMICELLI EN SOEPBALLETJES €430
POMPOENSOEP MET FEN CRISP VAN RUWE HAM €430

GARNALENCOCKTAIL VAN HOLLANDSE GARNALEN EN COCKTAILSAUS
FRUITS DE MER MET GEROOKTE ZALM. GEROOKTE PALING, PIKANTE SCAMPI'S, TONIINSALADE EN HOLLANDSE GARNAALTJES
RUNDERCARPACCIO VAN OSSENHAAS. MET TRUFFELMAYO. PARMEIAANSE KAAS EN PIINBOOMPITJES

SALADE DE ZWAAN MET RAUWE HAM. SPEKJES. £l NOTEN. GARNALEN. GEROOKTE ZALM. COCKTAILSAUS EN MOSTERD DILLESAUS
SALADE RUNDERCARPACCIQ MET SPEKJES, PIINBOOMPITJES. GEDROOGDF TOMAAT. HUISGEMAAKTE PESTO EN PARMEZAANSE KAAS

SALADE VIS MET GEROOKTE ZALM. GEROOKTE PALING, PIKANTE SCAMPI'S. TONIINSALADE EN HOLLANDSE GARNAALTJES
COCKTAILSAUS EN MOSTERD DILLESAUS

SALADE GEROOKTE KIP MET AVOCADO. MANGO. CHERRYTOMAATJES. PIINBOOMPITJES EN EEN LICHTE MOSTERDDRESSING
SALADE GEITENKAAS MET p1INBOOMPITJES WALNOTEN. RODE UJ EN GEITENKAAS MET HONING UIT DE OVEN

TAGLIATELLE OF SPAGHETTI BOLOGNESE MET TOMATENRUNDERGEHAKTSAUS EN PARMEIAANSE KAAS
TAGLIATELLE OF SPAGHETT] GAMBA'S MET KNOFLOOKROOMSAUS EN PARMEZAANSE KAAS OF CHILISAUS
TAGLIATELLE OF SPAGHETT] MET TRUFEELROOMSAUS MET CHAMPIGNONS EN PARMEIAANSE KAAS

OVENPOTJE VIS MET ZALM. KABELJAUW. GAMBA'S EN RODE MUL IN KRFEFTENSAUS GEGRATINEERD IN DF OVEN
LANGZAAM GEGAARDE GAMBA'S GEPELD EN LANGIAAM GEGAARD IN KNOFLOOKOLIF MET SPAANSE PEPERS
TALMEILET MET BIESLOOKROOMSAUS, CHERRYTOMATENSAUS OF KREEFTENSAUS

STOOFPOTJE PIRI PIRI K/p IN PIRI PIRI SAUS MET CASHEWNOTEN

KIPSATE TWEE STOKJES SATE MET SATESAUS. ATJAR. KROEPPOEK EN GEBAKKEN UITJES

SPARERIBS 70FT OF PIKANT GESERVEERD MET KNOFLOOK EN CHILISAUS

KALESSUKADE 0 GROOTMOEDERSWIJIE GEGAARD IN EIGEN JUS

HATENPEPER EEN VAN ONIE WILDSPECIALITEITEN

HATENBOUT LANGZAAM GEGAARD IN EEN KRACHTIGE WILDJUS

OVENPOTJE CHAMPIGNONS /N KNOFLOOKROOMSAUS, GEGRATINEERD UIT DE OVEN

VEGA SPECIALITEIT LAUWWARME GFMENGDF SALADE MET FETA. ZONGEDROOGDE TOMAATJES, HONING EN WALNOTEN
WIENER SCHNITIEL MET CHAMPIGNONROOMSAUS

BRUINE CHOCOLADEMOUSSE OF NOUGATINE 1JSTAART
BIJ DE VOORGERECHTEN EN SALADES SERVEREN WIJ STOKBROOD MET KRUIDENBOTER
B1J ONIE HOOFDGERECHTEN SERVEREN WIJ WARME GROENTEN EN AARDAPPELTJES IN ROZEMARIN
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